WURST-HARDOPFEL- SPIESS

IUTATEN FUR 2 SPIESSE

o JWURSTE NA(H WARL

o KLEINERE FESTKOCHENDE KARTOFFELN
NACH WAH 11 HAUSE TN SALZWASSER S0 LANGE GEKOCHT, BTS SIE FAST GAR SIND.

o SALT & PAPRIKA

IUBERETTUNG

WURSTE TN DICKE RADCHEN SCHNEIDEN.
RARTOFFELN TN DICKE SCHETBEN SCHNEIDEN UND MIT PAPRIKA UND WENTG SALZ WURZEN.
DAS ENDE EINES € STACKENS) SO ZUSPITZEN, DASS MAN THN ALS SPTESS BENUTZEN KANN
ABWECHSELND EIN STUCK WURST UND ETN STUCK KARTOFFEL AUFSPTESSEN UND S0 LANGE
UBER DIE GLUT ODER NAR ANS FEVER HALTEN, BTS ALLES GAR 16T,

GEMUSEPFANNE OHNE PFANNE

IUTATEN FUR 2 PERSONEN ALS BETLAGE

e 1) PEPERONT

e 1 [UCCHETTT

o -f CHAMPIGNONS

o (A 60 GKRAUTERF RI CHCASE, 2.B. CANTADOU
o | SCHLUCK WASSE

e A

o AUSSERDEM: ALUFOLLE



IUBEREITUNG

L TUCCHETTL, PEPERONT UND CHAMPIGNONS TN GROBE STUCKE SCHNEIDEN. DIt
CHAMPIGNON- UND JUCCHETTISTUCKE DURFEN ETWAS GROSSER SEIN, DA PEPERONT LANGER
BRAUCHEN BIS STE GAR SIND.

L. GEMUSE UND PTLZE TN EIN GROSSES STUCK ALUFOLTE PACKEN, KRAUTERFRISCHKASE, SALZ
UND WASSER BETGEBEN UNDA ES KURZ VERMENGEN

3. ALUFOLTE 7U EINEM GESCHLOSSENEN PACKCHE NfORM N UND DIESES FUR CA. 15 MINUTEN
AUF DIE RETSS E(]UT



